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Ilonoxenue o GpaxepakHOit KoMuCCHH
MYHHIUIAJILHOTO 0I0:KEeTHOr0 JOIIKOJILHOI0 00pa3oBaTeIbHOr0
YUpe:kaeHus1 JeTCKOro caja obuepassuBalomero Buaa «Tepemox» ¢
MPUOPHUTETHLIM OCYLIECTBICHHEM JEATETbHOCTH MO COLUATLHO-THYHOCTHOMY
Pa3sBHTHIO JgeTeil

1. O6uue moJI0KeHUs

1.1. Hacrosiee mnojoxeHHe pa3pabOTaHO sl MYHUIMIAILHOIO IOMIKOIBHOTO
00pa3oBaTeNBPHOrO  YUPEKACHHS JETCKOro cala  oOIIepasBHBAIONIET0  BHIA
«TepeMOK» ¢ HPUOPUTETHBIM OCYLIECTBIEHHEM JEATENHLHOCTH IIO COLUATIBHO-
JIMYHOCTHOMY Pa3sBHTHIO JieTeH (Jlajee — ydupesk[eHHe), B COOTBETCTBUM C YCTABOM
JOY B nenax ocyImecTBICHHS KOHTPOJSI OPTaHW3alMy IUTaHHs OeTeld, KauecTsa
JOCTaBJIAEMBIX IIPOAYKTOB M COOJIONECHUS CaHUTAPHO-TUTHEHUYECKUX TpeOOBaHMMI
NIPY TIPUTOTOBIICHHMHU U pazjade numu B JIOY cosmaeTcs U neiicTByeT OpakepaXkHast
KOMUCCHS.

1.2. bpakepaxHas KOMHCCHS paboTaeT B TECHOM KOHTAKTe C aJMUHHCTpaLed U
npodeorosabiM komuTeToM JIOY, a Takke co crenmanmuctamu JlemapTamMeHTa
obpazoBanws.

2. Ilopsimok co3ganusi GpaKepakKHON KOMHCCHH U ee COCTAaB

2.1. bpakepaxHas KOMUCCHs coszfaeTcst obrumM cobpanuem JIOY. Cocra KOMECCHUH,
CPOKH €€ IOJIHOMOYMH yTBEPXKIAIOTCS IpHKa3oM 3aBeyrormero JJOY.
2.2. B cocraB KOMHCCHHU BXOJIAT:

- 3apeyromuii JJOV;

- cTapias MeIUIMHCKAs CecTpa;

- yjeH npodcorosnoro komureta J0OV;

- KJIaJIOBIIHK;

- med-moBap;

- OPeJICTaBUTENN POAUTETHCKON 00IIeCTBEHHOCTH.

3. IlotHOMOYHSI KOMHCCHH
3.1. bpakepakHasi KOMHCCHS:

- OCYIIECTBIISIET KOHTPOJIb CO6IIIO,E(€HI/I$I CaHUTAPHO-TUTUEHUIECCKUX HOPM IIPpU
TPaHCIIOPTUPOBKE, NOCTABKE M PA3rpy3Ke IMIPOAYKTOB NUTAHUT,





- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения;

- ежедневно следит за правильностью составления меню;

- контролирует организацию работы на пищеблоке;

- осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;

- проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;

- следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

- периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;

- проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.;

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей.

4. Оценка организации питания в ДОУ
4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале и оцениваются по четырехбалльной системе. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.

4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.

4.5. Организация работы бракеражной комиссии является составной частью годового плана работы учреждения.

4.6. Заведующий устанавливает срок предоставления материалов, назначает ответственного, доводит до сведения проверяемых и проверяющих план-задание предстоящего контроля.

4.7. План-задание предстоящего контроля составляется заместителем заведующего. План-задание определяет вопросы конкретной проверки и должен обеспечить достоверность и сравнимость результатов контроля для подготовки итогового документа.

4.8. План-график контроля в учреждении разрабатывается с учетом плана-графика контроля учредителя и доводится до сведения работников.

5. Права участников бракеражной комиссии
5.1. При осуществлении контрольной деятельности проверяющий имеет право:

- запрашивать необходимую информацию, изучать документацию, относящуюся к предмету контроля;

- при проведении планового контроля не требуется дополнительного предупреждения, если в месячном плане указаны сроки контроля;

- делать выводы и принимать управленческие решения.
- при установлении надбавок к должностным окладам либо при премировании Администрацией ДОУ вправе на их получение.

- получать содействие от Администрации ДОУ в деятельности бракеражной комиссии и принятию мер к устранению выявленных нарушений и замечаний.

6. Ответственность

6.1. Члены комиссии, занимающиеся контрольной деятельностью в учреждении, несут ответственность за достоверность излагаемых фактов, представляемых по итогам контроля.
